ARCATI RrROSSO

IGP TERRE SICILIANE

DATI AGRONOMICI

Zonaubicazione vigneti - Camporeale

Tecnica Agronomica - Biodinamica - Biologica
Vitigni utilizzati - Varieta autoctone aziendali.
Altitudine - 550 m.s.lm.

Esposizione Viti - Nord-Sud

Tipo disuolo - Medioimpasto, tendenza argillosa
Allevamento - Alberello

Ceppi/ha - 3000 piante/ha
Resauvag.li’/ha - 50qli

Epocavendemmia - 1°decade di Settembre
Modalita diraccolta - Manuale in cassette

DATI ENOLOGICI

Vinificazione - Diraspatura delle uve previo
raffreddamento a 8° Cin cella,
macerazione pre fermentativa
afreddo, fermentazione
atemperatura controllata
con lievitiindigeni

Macerazione - In Anfora
Malolattica - In Anfora
Affinamento - In Anfora per 6 mesi.

Affinamentoin bottiglia - 6 mesi
DATI ANALITICI

Acidita totale (gr/It) - 5249/l

Ph - 335
Alcol - 13% vol.
Estratto seccotot. (gr/It) - 359/
Solforosa totale - +/-20mg/l

PROPRIETA ORGANOLETTICHE
VISIVE + Rosso rubino.

OLFATTIVE - Impatto olfattivo con sentori
di confettura, pepe bianco,
marasca per proseguire
con richiami di note balsamiche.

ARCAI

PORTASVETY

GUSTATIVE - Equilibrato, tannini supportati
daun’ottima freschezza
balsamica/fruttata.

Ottima la persistenza.

ABBINAMENTI - |deale con primi e secondi dicarne,
formaggi stagionati e salumi nostrani.

TEMP. DI SERVIZIO 16°C



